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marmalade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800Rhubarb and strawberry pie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750Mini honey cake / blackcurrant, lingonberry and locust honey ice cream / walnut sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650Smetannik with raspberries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600Smetannik with fresh strawberry flambe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  600

DESSERTSGrilled pumpkin with garlic, herbs and pumpkin seed oil . . . . . . . . . . . . . . . . 400Mashed potatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400Baked in charcoals potato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400French fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400Truffle fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550Mini baked potatoes with rosemary and garlic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450Grilled broccoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400Grilled asparagus with Blue cheese sauce and parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . 650Grilled vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500

New SIDE DISHES

Far Еastern grilled squid and Aioli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850Homemade sausage of three fishes: pike perch, bream and pike, spinach . . 980Flounder fillet, dried tomatoes, garlic, rosemary  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1020Delicious crab cutlet with ginger mini Ponzu salad and cream sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1350Pike cutlet with cedar oil, steamed turnips and flying fish roe . . . . . . . . . . . 1190Red trout baked in the oven with roots, sour cream sauce,                                 black Thursday salt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1400Black cod cutlet, mashed broccoli with crispy mash sproutsand halibut caviar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1230Seafood plateau on grill of flounder fillet, squid, langoustines and mussels, Aioli and garlic sauce /recommended for 2 persons/ . . . . . . . 2300

FISH

Bird cherry dumplings with garden cherries, cottage cheese mousse . . . . . . 750Micro‑khinkali with pike and pike perch, three types of caviar sauce . . . . .  1050Siberian traditional dumplings staffed with snow crab and salmon in cream sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1280 Fettuccine with salmon and red caviar, creamy sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . 1150Dumplings from the oven with porcini mushrooms, potatoes and bacon . . . 980Siberian dumplings staffed with taiga moose meat   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1150

DUMPLINGS – PASTA

Cheese / Mushroom / Creamy garlic / Garlic butter / Mustard / Creamy horseradish /  Lingonberry / Raspberry / Tomato‑chili / Ponzu / Aioli / Juniper / BBQ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150
SAUCE

Assorted cheeses on balalaika . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 920Seared eggplant with Strachatella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 980Crispy hot rolls with cheese and lingonberry sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850Oven‑baked Camembert with crispy focaccia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 980Mini pancakes with red caviar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1150Pike caviar, potato pancakes, egg cream and green onions served on reindeer lichen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1380Rasstegai with red and white fish, sour cream sauce, caviar . . . . . . . . . . . . . . 980Salmon tartar with spicy toasts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1100Traditional poultry pies «Kurniki» staffed with duck breast and liver, blackberry sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650Meat plateau of veal tongue, brezaola, Fuet sausage,                                   homemade lard and Tambov ham . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1250Beef tartar with quail egg and rye chips . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1200

DELICACIES
New

Cream soup with porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690Salmon and walleye fish soup with capers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 820Borscht with meat and sour cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690Pea soup with pork smoked ribs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690
SOUPS

Pickled cucumbers with horseradish, garlic and  black currant leaf  . . . . . . . 400Pickled oil tomatoes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400Set of marinated vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 620Salted forest mushrooms: black milk mushrooms, honey mushrooms,chanterelles, birch boletes, aspen boletes, butter mushrooms, pink russulas and russulas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650Marinated milk‑mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790Forest mini porcini mushrooms on a skewer. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 950Herring caviar on rye toast with quail egg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550Baltic sandwich on a rye loaf with spiced salted sprat, cottage cheese, cucumber, dill . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450Fish forshmak with herring caviar, amaranth toasts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 Marinated herring with potatoes, onion and sunflower oil . . . . . . . . . . . . . . . 790Deep fried chicken wings and feet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 520Traditional jellied meat on sticks made of long time boiled black rooster meat, pig's ears and shanks and chicken meat . . . . . . . . . . . . . . . . . . 720Rustic pork lard with meat layer and spicy mustard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 680
New

VODKA APPETIZER
New

FRESHLY BAKEDWheat bun . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95Rye sourdough bun . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95Spelt bread . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150Amaranth meadow bread . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250Basket of freshly baked bread. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

Dear guests, we inform you, that service charge 10% will be included in your bill for a group of 8 people and more; as well as in the "Berloga" and "Attic" halls

Vegetable salad with aromatic oil or sour cream of your choice . . . . . . . . . . 650Sweet tomatoes with red onion and olive oil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650Burrata on multicoloured veggies with sundried tomatoes . . . . . . . . . . . . . 1300Salad with triangles stuffed with hot goat cheese, bacon and goji berries . 1150«Mimosa» salad with home‑salted mackerel and salmon . . . . . . . . . . . . . . . . 790Warm seafood salad with tiger shrimps, mussels and squid,                           honey‑ginger dressing. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1150Salad with chicken liver, oyster mushrooms, ginger sauce . . . . . . . . . . . . . . . 880Olivie salad with partridge and capers. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750Olivie salad with crayfish and flying fish roe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 950Rustic Caesar salad with grilled turkey kebab and village chicken egg . . . . . 850Caesar salad with fried tiger prawns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1100Salad with Roastbeef, black radish and lightly marinated cucumbers . . . . . 1050

SALADS
New

New

Julienne of seasonal char‑grilled forest mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890Chanterelles in sour cream with mashed potatoes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1300Potatoes with porcini mushrooms and truffle oil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1100Chicken liver in sour cream sauce with mini potatoesand young cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750Chicken meatballs with porcini mushroom sauceand mashed potatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850Crispy chicken meatball «Kolobok» stuffed with green cheesewith fried potatoes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1150Whole village chicken under the cast iron, walnut sause. . . . . . . . . . . . . . . . 1250Duck kebab on a pine branch with blackberryand cherry marmalade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 980Beef Steak «Black Angus» Prime (per 100g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1100Beef cheeks stewed in bone broth with cauliflower puree and root broth . 1200Big cutlet «MISHKA» of marbled beef with lingonberry jelly . . . . . . . . . . . . . 1150Steer shank on the marrow bone, simmered for a day with root vegetables and celery in a aromatic sauce (per 100g) . . . . . . . . . .  750Beefstroganoff of venison with mashed potatoes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1250Hunter’s cutlet of wild boar meat, coniferous berry sauce. . . . . . . . . . . . . . . 1070Lamb tongues on alder branches, juniper berry sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . 1180Mutton shoulder stewed in the oven for 24 hours . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4200
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